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SUPPEN / VORSPEISE 
 
Leberknödelsuppe mit Wurzelgemüse (A,C,G,L) €  5,50 
 

Frittatensuppe mit Wurzelgemüse (A,C,G,L) €  4,90 
 

Shrimps im Kartoffelnest  
auf Blattsalat (A,B,C,G,O) €  5,90 
 

Orangenfilets auf Blattsalat mit Croutons  
und gerösteten Pinienkernen (A,O) €  5,50 
 
 
	
HAUPTGERICHTE 
	
Schweinsschnitzel (gebacken)  
mit Pommes Frites oder Reis (A,C,G) € 13,90 
 

Cordon-Bleu (gebacken) gefüllt mit Schinken und Käse  
dazu Pommes Frites oder Reis (A,C,G) € 15,50 
 

Hochzeits Cordon-Bleu (gebacken in der Kürbiskernpanade)   
gefüllt mit Rohschinken und Frischkäse  
dazu Pommes Frites oder Reis (A,C,G)  € 16,90 
 

Bergenwirtpfandl (gegrillt)  
Schweinsmedaillons (rosa) mit Schupfnudeln,  
Gemüse und Pfeffersauce (A,C,G,L) € 19,90 
 

Grillteller (gegrillt)  
Schweinefilet (rosa), Schweinekarree, 
Putenbrust und Würstel mit Pommes Frites, Gemüse  
und Cocktailsauce (A,G,L) € 19,90 
 

Putenfilet (gegrillt)  
mit Natursaft, Gemüse und Reis (A,L) € 15,90 
 

Putenfilet in der Kürbiskern-Panade (gebacken) 
mit Petersilienkartoffeln (A,C,G) € 15,90 
 

Zwiebelrostbraten nach Art des Hauses (gedünstet) 
mit Bratkartoffeln und Röstzwiebel (A,C,G) € 19,90 
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FISCH, VEGETARISCH und VEGAN 
	
Zweierlei vom Seehechtfilet (gegrillt und gebacken)  
mit Petersilienkartoffeln und Gemüse (A,D,G) € 19,90 
 

Emmentaler (gebacken)  
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren (A,C,G) € 15,90 
 

Gemüse-Curry  
mit Reis (N) € 14,90 
 

Salat vom Buffet (O,L,G,F) €  4,90 
	
	
	
	
	
DESSERT:  
	
Warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis (A,C,G) €  7,90 
 

Kürbiskern-Parfait mit frischen Früchten (A,C,G) €  7,90 
 

Uhudler-Palatschinken (2 Stk.) (A,C,G) €  6,90 
 

Eis-Palatschinke mit Schokosauce (A,C,G) €  6,90 
 

Himbeersorbert mit Uhudlerfrizzante (O) €  6,50 
 
 
 
 
 

WIR WÜNSCHEN EINEN GUTEN APPETIT! 
 
 
 

Allergene: 
A-Gluten, B-Krebstiere, C-Eier von Geflügel, D-Fisch, E-Erdnüsse, 

F-Sojabohnen, G-Milch von Säugetieren, H-Schalenfrüchte, L-Sellerie, M-Senf, 
N-Sesamsamen, O-Schwefeloxid und Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere 


